


 บริษัท เอฟ แอนด์ บี อินเตอร์เนชัน่แนล จ ำกดั 
 ซอยวฒันานิเวศน์ 7 ถนนสุทธิสารวินิจฉัย ห้อวยขวาง สานเสนนอก กทม 10310 โทร (662) 203-4023  โทรสารร  (662) 203-4010  

S 
30 g. (±2) 

M 
60 g. (±2) 

L 
73 g. (±2) 

Shelf life 

8x6x3 
cm 

11x6x3 
cm 

14x9x4 
cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 10 วัน 

ครวัซองคแ์ฮมชีส – Ham Cheese Croissant 

S 
30 g. (±2) 

M 
50 g. (±2) 

L 
70 g. (±2) 

Shelf life 

8x6x3 
cm 

11x6x3 
cm 

14x9x4 
cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 1 เดอืน 

ครวัซองคอ์ลัมอนด ์- Almond Croissant 

S 
22 g. (±2) 

M 
45 g. (±2) 

L 
60 g. (±2) 

Shelf life 

8x6x3 
cm 

12x8.5x4 
cm 

14x10x4 
cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 1 เดอืน 

ครวัซองคช์อ็คโกแลต – Chocolate Croissant 

S 
15 g. (±2) 

M 
40 g. (±2) 

L 
50 g. (±2) 

Shelf life 

10x7x3 
cm 

14x6.5x4 
cm 

17x7.5x3.
5 cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 1 เดอืน 

ครวัซองคเ์นย – Plain Croissant 

S 
27 g. (±2) 

M 
63 g. (±2) 

L 
86 g. (±2) 

Shelf life 

8x6x3 
cm 

10x7.5x4 
cm 

13x10x4 
cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 10 วัน 

ครวัซองคไ์ส้กรอก – Sausage Croissant 

ครวัซองค ์(Croissant) 

        สินค้ำอบสกุ  สินค้ำอบสกุแช่แขง็ 

การจดัเกบ็ • อุณหภมูหิอ้ง 2 วนั 
• เกบ็ในตูเ้ยน็อุณหภมู ิ0-4°C 

เกบ็ได ้2-3 วนั   

• เกบ็ในตูแ้ช่แขง็ อุณหภมูติ ่ากว่า -18°C 
เกบ็ได ้1 เดอืน เมือ่น ามาอุ่นแลว้ควร
บรโิภคภายใน 1 วนั 

 

วธิกีารอุ่น • อุ่นในเตาอบ 150 °C 
ระยะเวลา 2 นาท ี

• อุ่นในไมโครเวฟ ใชเ้วลา 1 
นาท ีควรรบัประทานทนัท ี

 

1. น าสนิคา้แช่แขง็มาวางไวใ้น
อุณหภมูหิอ้ง 40 นาท ี 

2. อุ่นเขา้เตาอบ อุณภมู ิ150°C ระยเวลา 
6 นาท ี

 

Size  
S = Coffee Break, M = Snack Box, L = Bakery Shop / Kiosk 



 บริษัท เอฟ แอนด์ บี อินเตอร์เนชัน่แนล จ ำกดั 
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S 
24 g. (±2) 

M 
32 g. (±2) 

L 
65 g. (±2) 

Shelf life 

9x6x2 
cm 

Ø 8.5 x  
H 2.5 cm 

Ø 11 x  
H 2.5 cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 1 เดอืน 

เดนิชบลเูบอร่ี – Blueberry Danish 

S 
24 g. (±2) 

M 
32 g. (±2) 

L 
65 g. (±2) 

Shelf life 

9x6x2 
cm 

Ø 8.5 x  
H 2.5 cm 

Ø 11 x  
H 2.5 cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 1 เดอืน 

เดนิชสรตอวเ์บอรร่ี์ – Strawberry Danish 

S 
24 g. (±2) 

M 
32 g. (±2) 

L 
65 g. (±2) 

Shelf life 

9x6x2 
cm 

Ø 8.5 x  
H 2.5 cm 

Ø 11 x  
H 2.5 cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 1 เดอืน 

เดนิชรำสเบอร่ี – Raspberry Danish 

S 
24 g. (±2) 

M 
32 g. (±2) 

L 
65 g. (±2) 

Shelf life 

9x6x2 
cm 

Ø 8.5 x  
H 2.5 cm 

Ø 11 x  
H 2.5 cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 1 เดอืน 

เดนิชสบัปะรด – Pineapple Danish 

S 
24 g. (±2) 

M 
32 g. (±2) 

L 
65 g. (±2) 

Shelf life 

9x6x2 
cm 

Ø 8.5 x  
H 2.5 cm 

Ø 11 x  
H 2.5 cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 1 เดอืน 

เดนิชผลไมร้วม – Mixed Fruit Danish 

เดนชิ (Danish) 

หมำยเหต ุ
- สนิคา้เดนิชแบบอบสุกแชแ่ขง็เฉพาะแป้งเทา่นัน้  

 สินค้ำอบสกุ สินค้ำอบสกุแช่แขง็ 

การจดัเกบ็ • อุณหภมูหิอ้ง 2 วนั 
• เกบ็ในตูเ้ยน็อุณหภมู ิ0-

4°C เกบ็ได ้2-3 วนั   

• เกบ็ตูแ้ช่แขง็ อุณหภมูติ ่ากว่า -18°C 
เกบ็ได ้1 เดอืน เมือ่น ามาอุ่นแลว้ควร
บรโิภคภายใน 1 วนั 

วธิกีารอุ่น • อุ่นในเตาอบ 150 °C 
ระยะเวลา 2 นาท ี

• อุ่นในไมโครเวฟ ใชเ้วลา 
1 นาท ีควรรบัประทาน
ทนัท ี

 

1. น าสนิคา้แช่แขง็มาวางไวใ้น
อุณหภมูหิอ้ง 40 นาท ี 

2. อุ่นเขา้เตาอบ อุณภมู ิ150°C ระย
เวลา 6 นาท ี

3. หยอดหน้าบนขนม 10g (S) / 15g 
(M) / 20g (L) 

4. ทาเคลอืบตวัขนมใหเ้งา 
 

Size  
S = Coffee Break, M = Snack Box, L = Bakery Shop / Kiosk 
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S 
42 g. (±2) 

M 
67 g. (±2) 

L 
124 g. (±2) 

Shelf life 

6x5.5x4 
cm 

12x4.5x4 
cm 

18x9x3.5 
cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 10 วัน 

พำยไก่ – Chicken Pie 

S 
42 g. (±2) 

M 
67 g. (±2) 

L 
117 g. (±2) 

Shelf life 

6x5.5x4 
cm 

12x4.5x4 
cm 

18x9x3.5 
cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 10 วัน 

พำยทนู่ำ – Tuna Pie 

S 
42 g. (±2) 

M 
67 g. (±2) 

L 
117 g. (±2) 

Shelf life 

6x5.5x4 
cm 

12x4.5x4 
cm 

14x6x4 
cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 10 วัน 

พำยผกัโขม – Spinach Pie  

S 
42 g. (±2) 

M 
72 g. (±2) 

L 
106 g. (±2) 

Shelf life 

6x5.5x4 
cm 

12x4.5x4 
cm 

14x6x4 
cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 10 วัน 

พำยไส้กรอก – Sausage Pie 

S 
42 g. (±2) 

M 
77 g. (±2) 

L 
117 g. (±2) 

Shelf life 

6x5.5x4 
cm 

12x4.5x4 
cm 

14x6x4 
cm 

อบสกุ 2 วัน 
อบสกุแชแ่ชง็ 10 วัน 

พำยสบัปะรด – Pineapple Pie 

พาย (Puff Pastry Pie) 

Size  
S = Coffee Break, M = Snack Box, L = Bakery Shop / Kiosk 

สินค้ำอบสกุ สินค้ำอบสกุแช่แขง็ 

การจดัเกบ็ • อุณหภมูหิอ้ง 2 วนั 
• เกบ็ในตูเ้ยน็อุณหภมู ิ0-

4°C เกบ็ได ้2-3 วนั   

• เกบ็ตูแ้ช่แขง็ อุณหภมูติ ่ากว่า -18°C 
เกบ็ได ้1 เดอืน เมือ่น ามาอุ่นแลว้ควร
บรโิภคภายใน 1 วนั 

วธิกีารอุ่น • อุ่นในเตาอบ 150 °C 
ระยะเวลา 2 นาท ี

• อุ่นในไมโครเวฟ ใชเ้วลา 
1 นาท ีควรรบัประทาน
ทนัท ี

 

1. น าสนิคา้แช่แขง็มาวางไวใ้น
อุณหภมูหิอ้ง 40 นาท ี 

2. อุ่นเขา้เตาอบ อุณภมู ิ150°C ระย
เวลา 6 นาท ี

 



 บริษัท เอฟ แอนด์ บี อินเตอร์เนชัน่แนล จ ำกดั 
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Size 
 

Weight Package Size 
350 ml 

Shelf life 

1.5x11x1 cm 70 g. (±2) 6.5x12 cm 1 เดอืน 

พำยกรอบ – Crispy Puff Pastry Pie 

พายกรอบ (Crispy Puff Pastry Pie / Bread Stick) 

Size Weight Package Size 
350 ml 

Shelf life 

3x4.5x0.5 cm 85 g. (±2) 6.5x12 cm 1 เดอืน 

บตัเตอรฟ์ลำย – Butterfly 

Size Weight Package Size 
350 ml 

Shelf life 

1x10x1 cm 70 g. (±2) 6.5x12 cm 1 เดอืน 

ขำไก่ธญัพืช – Crispy Whole Wheat Bread Stick 

Size Weight Package Size 
350 ml 

Shelf life 

1x10x1 cm 70 g. (±2) 6.5x12 cm 1 เดอืน 

ขำไก่พำเมซำน – Crispy Parmesan Bread Stick 



 บริษัท เอฟ แอนด์ บี อินเตอร์เนชัน่แนล จ ำกดั 
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Size 
 

Weight Package Size 
350 ml 

Shelf life 

4x11x0.3 cm 100 g. (±2) 6.5x12 cm 1 เดอืน 

Size Weight Package Size 
350 ml 

Shelf life 

- 100 g. (±2) 6.5x12 cm 1 เดอืน 

Size Weight Package Size 
350 ml 

Shelf life 

Ø 5 x  
H 0.3 cm 

100 g. (±2) 6.5x12 cm 
1 เดอืน 

บิสกอตนีเชอรร่ี์พิตำชิโอ 
Pistachio and Dried Cheery Biscotti 

กรำโนลำผลไมแ้ห้งและถัว่ 
Granola with Mixes Dried Fruits & Nuts 

คกุก้ีอลัมอนดม์ะพรำ้ว  
Coconut  Almond Cookie 


